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Relatório Descritivo 
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"PROCESSO A ALTA PRESSÃO PARA DESCONTAMINAÇÃO DE ÁGUA DE COCO" 

CAMPO DA INVENÇÃO 

A presente invenção trata de um processo a 

alta pressão para descontaminação de água de coco, por pressão 

hidrostática, obtendo água de coco descontaminada. A água de 

coco é submetida à alta pressão hidrostática à 

temperatura ambiente. O presente invento permite que a 

água de coco tenha maior tempo de prateleira e mantenha 

seu sabor característico e também suas propriedades 

nutricionais. 

ESTADO DA TÉCNICA 

A água de coco é um isatônico natural com alto poder de 

hidratação. Existente na cavidade da sernente do coco, a 

água de coco é rica em nutrientes, e corresponde a cerca de 

25% do peso do .fruto. Em razão de suas propriedades e valor 

nutritivo, bem como as características funcionais, a água 

de coco é consumida de diversas maneiras e para dver:;,as 

finalidades, com destaque para o consumo da água in natura. 

Cerca de 20% da produção brasileira destina-se à 

comercialização de sua água. 

Segundo dados da FAO a produção brasileira de coco verde em 

2009 foi de 1.973.370 de toneladas caracterizando-se como o 

quarto produtor mundial do coco. Além da grande produção e 

consumo atual, o mercado do coco verde tende a expandir-se, 

principalmente em termos de exportações. Entretanto, as 
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Fica portanto demonstrado que o processo por alta pressão 

hidrostática com combinação de pressões, pré-tratamento com 

pressão mais baixa e tratamento com pressão mais elevada, 

re sul tarn em descontaminação da água de coco, sem que haja 

5 desenvolvimento de esporos de microrganismos que possam 

germinar durante a estocagem da bebida em questão. Desse 

modo, é possível alcançar a descontaminação utilizando 

apenas uma forma de processamento físico de modo que 

tratamentos adjuvantes são dispensáveis, o que ref let e na 

10 manutenção de características sensoriais, corno sabor e 

coloração e, não menos importante, das propriedades 

nutricionais que a água de coco oferece aos seus 

consumidores, sem que tais características sejam perdidas 

por tratamentos térmicos que podem catalisar reações 

15 químicas e, consequentemente, gerar compostos desagradáveis 

cujo sabor é detectado pelo público consumidor. 
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Reivindicações 

“PROCESSO A ALTA PRESSÃO PARA DESCONTAMINAÇÃO DE ÁGUA DE 

COCO” 

1. Processo a alta pressão para descontaminação de água de coco, caracterizado por 

compreender as seguintes etapas: 

a. limpeza do fruto; 

b. limpeza do fruto com material inoxidável; 

c. transferência de alíquota para cápsula; 

d. verificação de inexistência de bolhas e vedação da cápsula; 

e. pré-tratamento do material, realizado entre 15-20 minutos, a uma pressão de 50-60 

MPA; 

f.  tratamento do material com pressurização, com valor da pressão hidrostática 

compreendido no intervalo que varia entre 500-600 MPa, num intervalo de tempo de 5-

10 minutos, e submeter a uma temperatura de pressurização entre 15 °C e 25 °C; 

2. Processo a alta pressão para descontaminação de água de coco, de acordo com a 

reivindicação 1, caracterizado pelo fato de o tempo do tratamento ser, 

preferencialmente, de 15 minutos; 

3. Processo a alta pressão para descontaminação de água de coco, de acordo com a 

reivindicação 1 e 2, caracterizado pelo fato de o valor da pressão hidrostática ser, 

preferencialmente, 50 MPa; 

4. Processo a alta pressão para descontaminação de água de coco, de acordo com a 

reivindicação 1, 2 e 3, caracterizado pelo fato de o valor da pressão hidrostática ser, 

preferencialmente, de 500 MPa; 

5. Processo a alta pressão para descontaminação de água de coco, de acordo com a 

reivindicação 1, 2, 3 e 4, caracterizado pelo de o tempo de tratamento ser, 

preferencialmente, de 5 minutos; 

6. Processo a alta pressão para descontaminação de água de coco, de acordo com a 

reivindicação 1, 2, 3, 4 e 5, caracterizado pelo fato de o tempo do tratamento a que foi 

submetida ser, preferencialmente, de 15 minutos; 

Petição 870190126635, de 02/12/2019, pág. 9/26



Petição 870190126635, de 02/12/2019, pág. 5/26



Petição 870190126635, de 02/12/2019, pág. 6/26



Petição 870190126635, de 02/12/2019, pág. 7/26


	Folha de Rosto
	Relatório Descritivo
	Reivindicações
	Desenhos

		2020-01-03T09:57:53-0300
	INPI - Instituto Nacional da Propriedade Industrial
	Documento assinado digitalmente


		2020-01-06T09:26:27-0300
	INPI - Instituto Nacional da Propriedade Industrial
	Documento assinado digitalmente




